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พื ่

ขอเท็จจริง 
จํานวน 45% ของไฟไหมบานเริ่มมาจากในครวั  ระหวางป 2004/5 
กองดับเพลิงรัฐนิวเซาทเวลสปฏิบัติการดับเพลิงไหมที่เกิดจากในครวัถึง 1,955 ราย และในจํานวนนี้มี 988 
รายทีส่าเหตุไฟไหมเกิดจากการทํากับขาวทิ้งไวบนเตาแลวผละไปทําอยางอ่ืน      

คําแนะนําเพื่อความปลอดภัยอ่ืนๆ  
• ม่ันใจวาอุปกรณไฟฟาทุกอยางอยูในสภาพใชการไดด ี
• อุปกรณเตือนอัคคภีัย(Smoke Alarms)สําหรับตดิตั้งในครัวมีจําหนาย ลองพิจารณาตดิตั้งสักอัน  

แตจงตระหนักไววามีแนวโนมทํางานพลาดโดยมันจะสงสญัญาณเตือนอัคคีภยัแมจับควันจากการปรุงอาหารก็ได 
 

ครัวบานทานปลอดภัยจากอัคคีภัยหรือไม 

เพื่อใหครัวปลอดภัยจากอัคคีภัยใหมากที่สุด  เรามีขอแนะนําดังน้ี 

• การทํากับขาวทิ้งไวบนเตาแลวผละไปทําอยางอ่ืนอาจจะกอใหเกิดไฟไหมได  ในขณะที่หงุอาหารอยู 
หากทานจําเปนตองออกจากครัวไปที่อ่ืน ตองปดเตาเสยีกอน 

• ใสเสื้อผากลดัแขนเสื้อใหรดักุมเม่ือหุงอาหาร 

• ไมใหเด็กเล็กเขาใกลเตาและเตาอบในขณะที่หุงอาหาร อาจติดตั้งอุปกรณปกปดเตาไว 

• ผาเชด็มือ ถุงมอืจับอุปกรณรอน หรือวัสดุไวไฟหลายประเภท ควรเก็บไวทีท่ี่หางจากเตาหรือสวนบนของเตา 

• ระมดัระวังในการใชนํ้ามันสาํหรบัทําอาหาร ตั้งน้ํามันดวยไฟออนๆแลวจึงคอยเรงไฟชาๆ 

ใชกระทะทองแบนยาวที่มีฝาปดและดามถือทีมี่ขนาดถูกตองและตั้งไฟใหต่าํพอเพ่ือเลี ่ยงน้ํามันกระเด็น 

• หันดามกระทะหรือหมอหุงหาอาหารเขาดานใน เพ่ือปองกันการชนกระทั่ง 

• ทําความสะอาดเตายางทุกครั้งหลังการใชงาน ทําความสะอาดพัดลมดดูควัน 

และอุปกรณใชในการหุงหาทกุประเภทโดยสม่ําเสมอ 

• นํ้าจะไมชวยดบัไฟที่เกิดจากการเผาไหมของน้ํามัน  อยาเทน้ําราดน้าํมันขณะเกิดไฟเด็ดขาด 

เม่ือใชนํ้าราดบนไฟแบบนี้จะทาํใหไฟลุกลามเร็วข้ึนและอาจทําใหไฟไหมบาดเจ็บอยางนากลัวทีเดยีว 

• ติดตั้งเครื่องดับเพลิงและผาหมกันไฟเอาไวในครัว ทานตองทําความเขาใจในเรื่องการใชงานของอุปกรณ 

และอุปกรณตองติดตั้งหางจากเตารัศมี อยางนอย 1 เมตร  ติดตั้งระหวางเตาและทางออกที่ใกลที่สดุ 

• พิจารณาติดตั้งที่รองปองกันความลื่นบริเวณที่ตั้งเตาและอางลาง 

• ถาน้ํามันที่ทาํกับขาวอยูเกิดตดิไฟลุกลามขึ้นมา ปดเตา (hotplate) เลื่อนฝาปกกระทะ ใชผาหมปกคลุมไฟ 

ไมควรถือกระทะที่มีนํ้า มันรอนหรือน้ํามันที่กําลังลุกเปนไฟเดนิผานทะลุบาน 

เพราะอาจทําใหไฟลุกลามไปที่สวนอ่ืนของบาน และอาจกอใหเกิดการบาดเจ็บรายแรงได  

ปลอยใหนํ้ามันเย็นลงเสียกอนที่จะเปดฝาออก เพราะน้ํามันอาจจะลุกติดข้ึนมาอีกครั้งก็ได 

• ถาเกิดไฟไหมในครัว 
และเนื่องจากการทีมี่อายุมากขึ้นหรือดวยเหตุผลอ่ืนใดทีท่ําใหทานไมม่ันใจในความพยายามที่จะดับไฟนั้น 
ใหปดสวทิเครื่องมือหรืออุปกรณน้ัน รีบออกไปจากหองครัวแลวโทรศัพทกองดับเพลิงหมาเลข 000 
จากโทรศัพททีป่ลอดภยั 

• ม่ันใจวาทานปดอุปกรณในการหุงหาอาหารหลังจากเสร็จแลว  

ความรวมมือกนัระหวางกองดับเพลิงนิวเซาทเวลส, บรกิารดบัเพลิงเขตชนบทของนิวเซาทเวลส, 
กองดับเพลิงนครหลวงเอ ซี ท ีและบรกิารดบัเพลิงเขตชนบทของนครหลวงเอ ซี ที  

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม  ติดตอสถานดีับเพลิงหรอืศูนยควบคุมอัคคีภัยในทองถิ่นของทาน 
หรือดูเว็บไซด www.fire.nsw.gov.au    www.rfs.nsw.gov.au  หรือ  www.esa.act.gov.au 

 

 

กองดับเพลิงรัฐนิวเซาทเวลส 
 

รายการที่ตองตรวจดานความปลอดภัยจากอัคคีภัยในครัว  
ขอมูลชุดท่ี 33 – การจัดการความเสี่ยงภายในชุมชน (ปรับปรุงใหมเมื่อ 1/11/2005)  

 


